DEPARTAMENTO DE CIENCIA Y TECNOLOGIA

UNIVERSIDAD NACIONAL DE QUILMES
Roque Saenz Pena 352 — (B1876BXD) Bernal — Buenos Aires — Argentina

1- CARRERA: Diplomatura en Ciencia y Tecnologia

2- ANO: ver foja académica

3- NOMBRE DE LA ASIGNATURA: Introduccion a la Tecnologia de los alimentos.
4- NOMBRE DEL PROFESOR:

5- NUCLEO AL QUE PERTENECE LA MATERIA: Complementario.

6- AREA DEL CONOCIMIENTO: General

N
1

TIPO DE ASIGNATURA: Tedrico- practico

CREDITOS: 6

0
1

9- CARGA HORARIA TOTAL: 72 horas

10- PROGRAMA ANALITICO:

TEMA 1. INTRODUCCION. LA CARRERA. INCUMBENCIAS.

e La Universidad, las careras, las autoridades, Departamentos, etc. El alumno de
ingenieria en Alimentos. Carrera de Grado y titulos intermedios. Articulacion de
la Diplomatura y el ciclo superior. El Ingeniero en Alimentos, incumbencias del

titulo. El profesional, docente, investigador.

TEMA 2. CIENCIA Y TECNOLOGIA.
e La ciencia. Pensamiento cientifico. Tecnologia. Responsabilidad social del
cientifico y del Tecnodlogo.

e Realidad de la ingenieria en alimentos. La industria. Los avances tecnologicos.
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TEMA 3. LEGISLACION.

e EIl Cddigo Alimentario Argentino.

TEMA 4. CALIDAD EN LA INDUSTRIA DE LOS ALIMENTOS.

¢ Normas de implementacioén e la industria alimenticia.

e Sistemas de Calidad. Control y Gestidon. Documentacion-manuales.
Implementacion de normas y procedimientos, mejora continua.

e Buenas Practicas de Manufactura. Normas de seguridad. ART. Riesgos en el
trabajo. Responsabilidades.

e Normas HACCP.

TEMA 5. PRODUCCION

e Produccion. Operaciones de la Industria de los Alimentos. Mantenimiento
preventivo. Control de proceso. Ciclo productivo. Programacion de la
produccion. Grafico de Gantt.

e Productividad. Rendimiento. Estandares. Control de variables (prevencion-
correccion).

e Lineas de produccion. Diagrama de flujo. Layout. Tipos de distribucion: ventajas
y desventajas.

e Equipamiento de la industria. Procesos industriales. Panificados. Vino y

Cerveza. Conservas. Lacteos. Golosinas.

TEMA 6. INVESTIGACION Y DESARROLLO.
e Investigacion y desarrollo. Definicion del producto. Creatividad e innovacion.
Nuevos productos-competencia. Oportunidades. Packaging. Atencion al cliente.

Relacion de oferta y demanda.
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TEMA 7. LA EMPRESA
e La Empresa. Definiciones y conceptos basicos. Organizacion de la empresa.
Organigrama. Organizacion Industrial.

e Departamentos que componen la empresa. Comercializacion: ventas, estudios

de mercado, marketing. Administracion de RRHH.: Seleccién de personal,

responsabilidad social, sueldos y jornales, descripcién de puestos, capacitacion

y desarrollo, motivacion, evaluacion de desempefio. Departamento de compras:

funcidn, sistemas de compras, logistica, seleccion de proveedores,

presupuestos, analisis econdmicos.
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