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Departamento de Cienciay Tecnologia

Carrera Ingenieria en Alimentos

Nacleo Superior Complementario

Prerrequisitos obligatorios: Quimica de los Alimentos / Termodinamica / Probabilidad
y Estadistica

Carga horaria total: 20 horas

Docente: Gonzalo Palazolo
Afo lectivo: 2023 y 2024

Objetivos

e Introducir el concepto de distribucién de tamafio de particula en sistemas
coloidales alimentarios, evaluando su importancia e influencia sobre Ila

apariencia y textura de dichos sistemas.

e Evaluar la utilidad de la técnica para el estudio de la estabilidad, control de

calidad y vida util de sistemas coloidales alimentarios.

Saberes profesionales

En la asignatura se propician los siguientes saberes profesionales:

e Utilizar técnicas y herramientas de aplicacion en la ingenieria en alimentos.

Contenidos minimos: Sistemas monodispersos y polidispersos. Distribucion de
tamafo de particula. Concepto y evaluacién por distintos métodos. Parametros
estadisticos asociados a las distribuciones. Interpretacién. Aplicaciones en alimentos y

sistemas alimentarios coloidales simples y complejos.

Programa analitico



Universidad
Nacional
de Quilmes

% 2% | ANDS DE

DEMOCRACIA
Unidad 1: Definicion de particula. Sistemas monodispersos y polidispersos. Definicion.
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Introduccién a los sistemas coloidales alimentarios. Emulsiones y dispersiones.
Distribucion de tamafio de particula. Influencia sobre la apariencia y textura de los
mismos. Evaluacion por distintas técnicas. Métodos destructivos y no destructivos.
Métodos estaticos y dindmicos de dispersion de luz (Rayleigh y Mie scattering),
conductividad (Coulter Counter, electrozonesensing), resonancia magnética nuclear,
atenuacion acustica y microscopia Optica y electronica. Ventajas y desventajas relativas
de cada método. Descripcion de equipo Malvern Mastersizer. Sistema Optico y unidades
de dispersion para muestras liquidas y solidas. Preparacién previa de la muestra.
Medicion en distintas condiciones. Presentacién e interpretacion de los resultados.
Distribuciones de tamafio de particula en namero, superficie y volumen. Area interfacial
especifica. Diametros promedio (principales y derivados), moda, mediana y percentiles.

Parametros de polidispersidad. Modelos de distribuciéon de tamafio de particula.

Unidad 2: Aplicacion de la distribucion de tamafio de particula en alimentos y sistemas
coloidales alimentarios simples y complejos. Efecto de procesos tecnolédgicos sobre la

distribucion de tamarfio

Trabajos practicos de laboratorio

El TP y sus objetivos son:

Trabajo Practico: Utilizacion del analizador de tamafio de particula Malvern
Mastersizer. Determinar la distribucién de tamafio de particula en sistemas coloidales

alimentarios modelo y reales. Analizar y discutir resultados.

Bibliografia

Bibliografia obligatoria

e McClements, D.J. (1999). Food Emulsions. Principles, Practice and

Techniques. CRC Press, Boca Raton.

e Rawle, A. (2008). Basic principles of particle size analysis. Malvern Instruments

Limited. TechnicalPaper.
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Formas de evaluacion y acreditacion

La modalidad de evaluacion y aprobacién se regira segun el Régimen de Estudios
vigente. En la mesa de examen libre se evaluaran los temas de la asignatura con un
examen escrito.

Firmado digitalmente por: SUAREZ Mariana
Alejandra
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