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Objetivos 

Los objetivos para quienes cursen la asignatura son:  

● Comprender los conceptos de Indicación Geográfica y Denominación de Origen y 

el alcance de cada uno.  

● Comprender el concepto de alimentos orgánicos y su relevancia en Argentina.  

● Conocer las normativas nacionales e internacionales en torno a estas temáticas.  

● Conocer el sello “alimentos argentinos” y aprendan los pasos a seguir para utilizar 

cada una de estas herramientas.  

● Conocer las pautas para identificarlos en el mercado a través del correcto rotulado 

de este tipo de alimentos.  

● Aplicar los conceptos aprendidos en estudios de caso y propuestas a resolver. 

 
 

Saberes profesionales  

En la asignatura se propician los siguientes saberes profesionales: 

● Comunicarse de manera efectiva. 

● Aprender de manera continua y autónoma. 



 

 

 

 

Contenidos mínimos: Herramientas de agregado de valor disponibles en Argentina. 

Conceptos y Objetivos en cada caso. Sello “Alimentos Argentinos”. Denominación de 

Origen. Indicación Geográfica de Procedencia. Alimentos Orgánicos. Rutas 

Alimentarias. Legislación y Regulación. Organismos reguladores. Pasos a seguir para 

obtener un sello de calidad. Etiquetado nutricional.  
 

Programa analítico 

Unidad 1: herramientas o instrumentos de agregado de valor en alimentos, objetivos de 

las mismas. Normativa vigente. Organismos reguladores. Experiencia en otros países. 

Herramientas disponibles en Argentina. Rutas alimentarias, sellos alimentos argentinos, 

denominación de origen, Indicaciones geográficas de procedencia. Alimentos 

orgánicos.  

Unidad 2: Sello Alimentos Argentinos. Concepto y alcances. Implementación en 

Argentina. Alimentos que obtuvieron el sello “alimentos argentinos”. Inconvenientes para 

su aplicación o implementación. Análisis de casos. 

Unidad 3: Denominación de Origen. Indicaciones geográficas de procedencia. 

Concepto y alcances. Experiencia europea, ejemplos. DOC, DOCG. Implementación en 

Argentina. Alimentos que obtuvieron Denominación de Origen o Indicación Geográfica 

en Argentina. Inconvenientes para su aplicación o implementación. Análisis de casos. 

Ejemplos de alimentos con DO e IGP en Argentina y Europa. Etiquetado Nutricional: 

concepto y tipos. 

    Unidad 4: Alimentos orgánicos. Concepto y alcances. Implementación en Argentina. 

Mercados. Normativa orgánica argentina y normativa NOP (USA), sus principales 

diferencias. Alimentos con el rótulo “Orgánico Argentina”. Inconvenientes para su 

aplicación o implementación. Análisis de casos. Ejemplos de alimentos orgánicos.  
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Formas de evaluación y acreditación 

La modalidad de evaluación y aprobación se regirá según el Régimen de Estudios 

vigente.  

En la mesa de examen libre se evaluarán los temas de la asignatura con un examen 

escrito y la entrega de un trabajo de acuerdo a las consignas dadas previamente por la 

docente.  
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