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Objetivos

Los objetivos para quienes cursen la asignatura son:

Analizar, disefiar, simular, optimizar, implementar, dirigir y supervisar sistemas
de procesamiento industrial, conservacion y comercializacion de alimentos y
bebidas.

Entender la funciéon de una computadora en la ejecucion de un programa.
Comprender conceptos basicos de ldgica.

Conocer distintos lenguajes informaticos y el modo en que se los aplica.
Aprender a manejar los conceptos basicos de programacion.

Entrenar capacidades de abstraccion para resolver problemas simples, a partir
de ejemplos concretos.

Aprender a elaborar programas para resolver problemas propios de la

profesion.

Saberes profesionales

En la asignatura se propician los siguientes saberes profesionales:

Identificar, formular y resolver problemas de ingenieria en alimentos.

Utilizar técnicas y herramientas de aplicacion en la ingenieria en alimentos.
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e Contribuir en la generacion de desarrollos tecnolégicos y/o innovaciones
tecnoldgicas.
e Aprender de manera continua y auténoma.

e Tener una actitud profesional emprendedora

Contenidos minimos: Conceptos basicos de légica. Estructuras elementales de
programacion. Lenguajes de programacion. Desarrollo de programas para la
resolucion de problemas elementales vinculados con la Ingenieria en Alimentos.

Simulacion de fendmenos aplicando modelizaciéon matematica.

Programa analitico

Unidad 1. Légica. Proposiciones, conectivos, logica proposicional y tablas de verdad.

Proposiciones compuestas y razonamientos deductivos.

Unidad 2. Programacion. Estructuras elementales y distintas formas de asignar valor
a variables. Diagramas de flujo. Lenguajes de programacion. Construccién de graficas.
Rudimentos de programacién con la plataforma de programacion adoptada. Empleo de
matrices rectangulares y vectores para construccion de tablas de datos y gréficas.
Desarrollo de programas para la resolucién de problemas elementales vinculados con

la ingenieria en Alimentos

Unidad 3. Modelizaciéon. Definicion y aplicacion de modelos matematicos para la
resoluciéon de problemas abiertos. Uso de la computadora para la verificacion de la

validez de los modelos empleados, utilizando datos experimentales.

Unidad 4. Conceptos basicos de simulacion. Naturaleza de la Simulacion.
Enfoques de la simulacién: enfoque Modular Secuencial aplicado a procesos y a
ecuaciones. Diagrama de Lee- Rudd para la resolucién de sistemas compatibles
indeterminados. Empleo de software dinamico para resolver problemas de

optimizacion.

Trabajos Practicos en computadora

La nédmina de TP y sus objetivos son:
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Trabajo Practico N° 1: Nociones elementales de programacion: ingreso de datos,
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asignacién de valores a variables y salida de resultados. Resolver problemas
elementales de balances de masa en procesos industriales elementales utilizando

programas desarrollados durante la clase.

Trabajo Practico N° 2: Programacion y modelizaciéon. Simulaciones dinamicas,
bucles y graficas. Desarrollar simulaciones dinamicas (por ejemplo, optimizacién de
la superficie total de una lata cilindrica) y programas (por ejemplo, determinacién de la

velocidad limite de un cuerpo).

Trabajo Practico N° 3: Diagramas de flujo en programacion. Emplear diagramas de
flujo para interpretar el funcionamiento de programas en los que se aplique el

condicional (ej. obtencion de la temperatura final de un sistema de dos fases)

Trabajo Practico N° 4: Matrices rectangulares y espaciales y Generacion de
valores aleatorios. Utilizar matrices espaciales y valores generados aleatoriamente
en simulaciones (por ejemplo, modelo ideal de equilibrio térmico) o para aplicaciones

estadisticas (por ejemplo, el método del bootstrap)

Trabajo Practico N° 5: Verificacion de la validez de los modelos matematicos
empleados utilizando la computadora. Utilizar un programa para validar un modelo
matematico, confrontandolo con datos experimentales (ej: volumen drenado en

espumas)

Trabajo Practico N° 6: Sedimentacion gravitatoria. Resolver un problema de la

asignatura Operaciones Unitarias utilizando un programa desarrollado durante la clase

Trabajo Practico N° 7: Evaporadores de efecto simple y de triple efecto. Resolver
un problema de la asignatura Fendmenos de Transporte utilizando programas

desarrollados en clase

Trabajo Practico N° 8: Esterilizacién en autoclave. Analizar y aplicar un programa
que simula el proceso de esterilizacion dentro de un autoclave y permite confrontar al

modelo matematico empleado con datos experimentales.
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Bibliografia obligatoria




Universidad
Nacional
de Quilmes

Z 7%
F2=z2
EE

£ 22 | DEMOCRACIA

Aguado, J.; Calles, J.; Cafizares, P.; Lopez, B.; Santos, A.; Serrano, D. (2000)
Ingenieria de la Industria Alimentaria. Volumen Il: Operaciones de procesado
de alimentos. Editorial Sintesis: Madrid

Charley, H. (1998) Tecnologia de Alimentos Procesos Quimicos y Fisicos en la
Preparacion de Alimentos. Limusa: México

Geankoplis, C (1993) Transport Processes and Unnit Operations. Prentice Hall:
New York

Singh, P; Heldman, D. (1998) Introduccion a la Ingenieria de Alimentos.
Editorial Acribia: Zaragoza

Valiente Barderas, A. (1998) Problemas de balance de materia y energia en la

industria alimentaria. Limusa Noriega Editores: Madrid

Bibliografia de consulta

Casado, M.C (2005) Manual Basico de Matlab. Servicios Informaticos de la
Universidad Catdlica de Madrid: Madrid

Ciro Velazquez, H.; Gonzalez, C., Garcia, E. (2009) Modelacién Numérica de
Procesos de Esterilizacion Térmica de Alimentos usando Volumenes de
control. Aproximacion Cilindrica. Dyna, Afio 76, Numero 159, Medellin, Sept.
2009

Garcia de Jalon, J; Rodriguez, J. (2005) Aprenda Matlab 7.0 como si estuviera
en primero. Escuela Técnica Superior de Ingenieros Industriales: Madrid
Alvarado, J.; Martinez, G.; Navarrete, J.; Botello, E.; Calderén, M.; Jiménez, H.
(2009) Fenomenologia de la Esterilizacién de Alimentos Liquidos Enlatados.
Dto. de Ingenieria Quimica-Bioquimica, Instituto Tecnoldgico de Celaya Revista
de la Facultad de Ingenieria de la Universidad de Antioquia- Numero 50

Giles, R.; Evett, J:;, Cheng, L.(1998) Mecanica de los Fluidos e Hidraulica.
McGraw Hill: Madrid

Luyben, W (1989) Process Modelling, Simulation and Control for Chemical
Engineers. Mc Graw Hill: New York

Luyben, W (2002) Plantwide Dynamic Simulators in Chemical Processing and
Control. CRC Press: New York

Moran, M.; Shapiro, H. (1998) Fundamentos de Termodinamica Técnica.

Reverté: Barcelona



Universidad
Nacional
de Quilmes

A 72| ANDS DE
2 22 | DEMOCRACIA

e Mouré, J.; Abril, J.; Virseda, P. (1997) Control por Ordenador del Proceso de
Esterilizacion de conservas Vegetales. Transmisién de Calor por Conduccion.
Universidad Publica de Navarra- Departamento de Tecnologia de Alimentos-
Pamplona- Informacién Tecnoldgica- Vol 8 — Numero 5- 1997
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Formas de evaluacién y acreditacion

La modalidad de evaluacion y aprobacién se regira segun el Régimen de Estudios

vigente.

En la mesa de examen libre se evaluaran los temas de la asignatura con las siguientes

instancias de evaluacion:

e Un examen oral, que incluiran contenidos tedricos y manejo del software
utilizado a lo largo del curso.

e La resolucion de un problema perteneciente a los Trabajos Practicos, utilizando
para ello una de las computadoras personales del laboratorio de informatica.
Es requisito haber aprobado las instancias anteriores para rendir practico

experimental.
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